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BISCUITI
CU GALBENUSURI

Pentru aprox. 50 biscuiti

Unt (80-82% grasime), la temperatura camerei 200 g

Zahar 100 g
Galbenusuri 3 buc.
Faina 320 ¢
Lapte 509

Glazura pentru uns
Galbenusuri 1 buc.

Lapte 309
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Instructiuni

1. Amesteca untul si zaharul cu o lingura.
2. Adauga galbenusurile si omogenizeaza bine.
3. Adauga treptat, alternativ, faina si laptele.
4. Dupa ce aluatul s-a format, imparte-l in doua, impacheteaza-l
in folie de plastic si pune-L la frigider minim 30 minute.
5. Intinde aluatul intre doua foi de copt, pana cand ajunge sa fie
de aprox. 0.5 cm grosime.
6. Pune-lin congelator 15 minute.
7. Scoate-l din congelator si taie-l in formele dorite.
8. Pune biscuitii in tava.
9. Fa glazura: amesteca galbenusul cu laptele.
10. Unge biscuitii cu glazura.
11. Coace biscuitii la 190°C pentru 8-10 minute (trebuie sa se
rumeneasca putin pe margine).

12. Intinde resturile de aluat si repeta procesul.
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